


Frisch 15} die BoSis vou lecker

Jedes unserer Gerichte mit hoch qualitativen und frischen
Produkten herzustellen und zu einem fairen Preis anzubieten,
das ist unsere Maxime. Davon profitieren alle, vor allem die,
denen tdgliches Kochen aus zeitlichen Griinden nicht mdglich
ist, die aber auf Qualitdt nicht verzichten mochten.

Bei uns bekommst Du Slow Food nach Wahl, stets frisch zubereitet.
Zum AnbeiRen lecker und immer eine Siinde wert sind unsere
hausgemachten Pommes ,a la Fritts®. Mit viel Leidenschaft

und besten Zutaten an Bord sind wir fir Dich unterwegs.

Schuibbel buraa‘

Vier TouSie far e Schwockefnifts

Wir sind Patrick & Stefan aus Bornheim,

die Griinder des Unternehmens Onkel Fritts.

Mit Liebe und Leidenschaft sind wir seit Jahren dem
Kochen, vor allem mit wertigen Produkten, verfallen.
Daher war es an der Zeit, unseren Traum zu verwirklichen
und aus der Berufung unseren Beruf zu gestalten. Immer
neue Varianten unseres frischen Street Foods zu kreieren,
ist flr uns tdglich eine spannende Herausforderung.

Wenn du uns siehst werden wir immer ein Ldcheln fur '
Dich haben. Und natlirlich frisches Streetfood.

M!‘l’ dem bBS'tev\ anS o\er Rea'!ou

Unser Geheimrezept ist Liebe und Leidenschaft.
Wir verwenden Ulberwiegend nur frische Produkte
die wir regional vom Metzger, Bdcker und
Gemisehdndler unseres Vertrauens beziehen.

Nur damit kénnen wir unser

Qualitdtsniveau halten und
faire Preise bieten.

ke Plastil ; ke Malshits
barauf hat Muifer Nofar Keinen Bock!

Auch bei unseren Verpackungen legen wir sehr viel
Wert auf Qualitdt und vor allem darauf, dass sie
umweltfreundlich sind. Nur so konnen wir mit gutem Gewissen
unsere Gerichte servieren und verpacken, sowohl im
Streetfoodbereich als auch im modernen Catering.

Wir verwenden Frittenschiffchen aus kompostierbarem
Kraftpapier mit Holzgabeln und Recyclingpapier.
Alles andere kommt nicht mit uns auf die StraRe.




Kockem 1St Sitber ..

Wir bereiten fir euch ,Slow Food“ zu. Also immer frisch zubereitet!
Wie unser Name schon verrdt, diurfen Fritten bei uns nicht fehlen,
denn der Onkel Fritts frittiert frische Fritten. SchlieRlich soll
bei uns auch Deutschlands Lieblingsgericht nicht fehlen.

Wir beziehen unser Fleisch von einem regionalen
Metzger, der nur qualitativ hochwertiges Fleisch
anbietet, von Tieren aus der Region.

Dazu bereiten wir eine hausgemachte CurrysoRe,
nach einer altbewdhrten Rezeptur.

Ein echter Klassiker ist auch unser ,Onkel Schnibbel“,
ein Potpourri aus diinnem gegrilltem Schweinefleisch
und Zwiebeln. Nd, wat lecker!

UnSere Lu‘St uv\d Lﬂ:\‘ﬂ" Vxl"'mu‘l’eu

Natiirlich kommen auch Vegetarier und Veganer bei uns
nicht zu kurz. Zudem bieten wir jeden Monat ein
wechselndes Highlight an.

Denn Gaumenfreude schlieRt Langeweile aus.

Wem’s schmeckt, der kommt gerne wieder.
Zumindest gehen wir davon aus und vergeben dafiir
die profitable ,Frinde-Kaat*.

Wir haben spezielle Rheinische Gerichte entwickelt,
die wir im modernen Streetfood-Style verpacken.

Kulinarsiche Hits vom Onkel Fritts!
Schmeck wie zo Kolle!
Aber Bilder sagen mehr als Worte!



St denn? Yerern und EveulS

Was immer es zu feiern gibt, wir sind kulinarisch dabei!
Geburtstag, Firmenfeier, Weihnachtsfeier, Hochzeit, Polter-
abend, die bestandene Priifung, wir bedienen das gesamte Reper-
toire. Rechtzeitige Terminabsprache ist erforderlich!

Ihr findet uns u.a. auf Stadtfesten, Wochenmdrkten, Messen
sowie auf Parkpldtzen vor Einkaufszentren, etc.

Schaut im Netz vorbei und checkt unseren Tourplan. Q
Wdre doch schade, Onkel Fritts zu verpassen! \
Fola*t dewm Onkel TS

Wir stellen wodchentlich unsere Tourdaten ein.
Folgt uns bei facebook, instagram, youtube
und co. I like.

S‘tar\ﬂ? Rxl'l’uﬂ' on anSerer deite

Wir sind clever vernetzt und arbeiten Hand in Hand i 9
1T Sl M. . LRSS . Nach Absprache tber Aufwand und Terminierung, unterbreiten
mit Partnern aus der Region. Sie liefern uns das,

was wir ausschlieBlich verwenden: Qualitdtsprodukte Wi e1n.unverb1nd11ches Angeb?t..
: Die optimale Vorbereitung erméglicht uns, auch im groRen
auf hohem Niveau!

Rahmen zu agieren und die entsprechende Anzahl der
benotigten Gerichte zu servieren.

Ca‘ta’ma on foul

e Die Gdste gebiihrend empfangen ist das eine, sie
kulinarisch zu verwdhnen, unser Special. Eine super
Aufteilung: wir die Arbeit, Du das Vergniigen.
Gaumenfreuden sind garantiert und auf
Wunsch auch die passenden Drinks.

TGSfMIlB wnd Messen

Auch bei GroRveranstaltungen hdlt Onkel Fritts die Stellung.







